Hinboi CuisiNg
SCHILLERSTRASSE 27, 5020 SALZBURG, AUSTRIA

SUPPEN SALATE

ToMATO SHORBA ;.50 CHICKEN TIKKA SALAD (A, G) 1550
Indische Tomatensuppe, aromatische Gewiirze, Hiihnerfilet, in wiirziger Grill-Sauce, Tomaten,
leicht scharf Zwiebel, Salat, Mais, Ruccola

DAL SHORBA ;.50 PANEER TIKKA SALAD (A, G) 1550
Linsen-Cremesuppe, indische Gewiirze, wirmend Indischer Frischkise, in wiirziger Grill-Sauce,

Tomaten, Zwiebel, Mais, Ruccola

TANDOORI JINGA SAaLAD (A, B, G) 250
6Stk. Garnelen, in wiirziger Grill-Sauce, Tomaten,
Zwiebel, Salat, Mais, Ruccola

CHICKEN SUPPE 6,50

Hiithnersuppe, Mais, frischer Zitronensaft

Allergeninformation gemif§ Codex-Empfehlung:

A= Gluthaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder
Laktose, H= Schalenfriichte, L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen,
R=Weichtiere
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VORSPEISE

PAPADAM 400

Zwei knusprige Linsenbrote, dazu feine Chutneys
(G)

VEG. PAKORA 750

Buntes Gemiise, in Kichererbsenmehl gebacken,
knusprig, Chutneys (G)

SAMOSA (A) s50

Geftillte Teigtaschen, Kartoffeln, Erbsen, Gewiirze,
gebacken, Chutney (G)

GOBI 65 750
Blumenkohl, Chutneys, gebacken

VEG KABAB 0,

Zucchini, Avocado, Zitrone, wiirzig, gebacken

PANEER PAKORA (G) 5.0

Indischer Paneerkise, Kichererbsenmehl, Chutney,
gebacken

TANDOORI VORSPEISE

CHICKEN TIKKA (G) 50

Ausgeloste Hithneroberkeule, Tandoori Gewiirze,
im Lehmofen gegrillt, Chutneys

Tanpoori Jinga (B, G) w50

Garnelen in Schale, mild gewiirzt, im Lehmofen

gegrillt
Fisu Tikka (D, G) 1250

Fischfilet, mild gewiirzt, im Lehmofen gegrillt

Mix VEGGIE (G) 15,50
Paneer Tikka, Gobi 65, Veg Pakora

PANEER TIKKA (G) 1100

Indischer Paneerkise, Chutneys, im Lehmofen
gegrillt

CHickeEN MALAI TIKKA (G) 1050
Zarte Hithnerstiicke, Chutneys, im Lehmofen

gegrillt
Lanort SEEkH KaBAB (G) 115

Hackfleischspief3e, wiirzig, aus dem Lehmofen,
Chutneys

Mix Non VEGGIE (B, G) 2150

Chicken Tikka, Tandori Prawn, Lahori Seekh
Kabab
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Dosas

Keema Dosa (G) 1750 MaAsaLA DOSA 1450
Knuspriger Reispfannkuchen, wiirziges Knuspriger Reispfannkuchen, Kartoffelfilllung
Hackfleisch

PANEER Dosa (G) 1600

Knuspriger Reispfannkuchen, indischer Kise,
pikant

STREET FOOD

Dan1 BHaLLA (A, G) 150

Linsenbillchen, Joghurt, Tamarinde, Gewiirze

Parp1 CHaAT (A, G) 750

Knusprige Weizencracker, Kartoffeln, Joghurt,
Chutneys

Avroo Tikkr (A, G) 7.5
Kartoffelpuffer, wiirzig, knusprig

CHOLE BHATURE (A) 1450

Kichererbsencurry, dazu frittiertes Brot

SAMOSA CHOLE (A, G) 9,00 1STK. / 16,50 2 STK.

Samosa, Kichererbsencurry, Chutneys

BURGER & WRAPS

LamB BURGER (A, G) 5.0 PANEER TiKKA BURGER (A, G) 1690
Zartes Lamm-Patty, Brioche-Brotchen, mit Masala Frischkise, Tomaten, Zwiebel, Rucola, mit Masala
Fries Fries

CHickeN Tikka WRrar (A, G) w65 ArLoo Tikk1 WraP (A, G) w50

Gegrilltes Hihnchen, Tomaten, Zwiebel, Rucola, Kartoffelpatties, Zwiebel, Paprika, Tomaten,
gewickelt in Rumali Roti Rucola, gewickelt in Rumali Roti
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VEGAN

CHANNA MASALA 1450

Kichererbsen, Tomaten, Zwiebeln, aromatische
Gewlirze

DAL TADKA 1450

Gelbe Linsen, Knoblauch, Kreuzkiimmel, leicht
scharf

ALOO MATTER 1450

Kartoffeln, Erbsen, Ingwer, Tomaten, gewiirzt

AL00 GOBI 1500
Kartoffeln, Blumenkohl, Ingwer, Koriander

VEGETARISCH

CHiLLI PANEER (QG) 1650

Gebratener indischer Kise, Paprika, Zwiebeln,

scharf

Beetr Root Korra (G, H) 5.5
Rote Bete Kraut, Cashew-Sofle, mild

BuTTER PANEER (G, H) 1550

Indischer Kise, cremige Tomaten-Butter-Sof3e

PANEER TIKKA MASALA (G) 1550

Gegrillter indischer Kise, wiirzige Tomatensof3e

ALOO PALAK 1500

Kartoffeln, frischer Spinat, milde Gewiirze

MANGO VEG. KORMA 15,50

Verschiedenes Gemiise, cremige Mango-Sofle, mild

MUSHROOM MATTER 15,00

Champignon, Erbsen, Ingwer, Tomaten, gewlirzt

SHAHI BAINGAN 15,00

Auberginen, Zwiebel, Ingwer, Tomaten, gewiirzt

Parak LASUNI BHUTTA 1450
Spinat, Mais, Knoblauch, Zwiebeln, Masala

DAL MAKHANI (G) 1450

Schwarze Linsen, Rahm, Butter, traditionell

gekocht
VeG. Korma (G, H) .50

Gemiiseauswahl, cremige Cashew-Sofle, mild

PaNEErR METHI MALAT (G, H) 5.5

Indischer Kise, Bockshornklee, cremige Sof3e

PALAK PANEER (G) 1550

Frischkise, Spinat, Tomaten-Zwiebel-Masala,
Cashew-Tomaten-Sauce

Kapar PANEER (G) 5.5

Indischer Kise, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, im
Karai
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RE I S Zu unseren Reisgerichten servieren wir Keera Reita (G)

VEG Birvant (H) 5.0

CHickeN Birvant (H) 650

HulanN

AcHARI CHICKEN 17,50

Hihnchen, eingelegte Gewiirze, pikant

BurTER CHICKEN (G, H) 1750

Hihnchen, eingelegte Gewiirze, pikant

CHickeN KorMma (G, H) 175

Hihnchen, cremige Cashew-Sof3e, mild

CHICKEN TIKKA MASALA (G) 1750

Gegrillte Oberkeule gelost, Tomaten, Zwiebel,
Masala-Mischung

LaMM

RoGAN JOSH 21,50

Zartes Lammfleisch, Tomaten, Zwiebeln,
aromatische Gewiirze

Lams BauNA (G) 2250

Lammstiickchen, Réstzwiebeln, Tomaten-Zwiebel-
Masala

KeEMA ALOO (QG) 2200

Lammbhackfleisch, Kartoffeln, Erbsen, wiirzig

Lams Korma (G) 2250

Zartes Lammfleisch, cremige Cashew-SofSe, mild

LamBs Biryant (H) 2250

JinGga Birvant (H, B) 250

Parak CHICKEN (G) 1750
Hihnchen, frischer Spinat, Ingwer, Knoblauch

CHIckeEN MaANGO (G, H) 175
Oberkeule geldst, Mango-Sauce

CuirLr CHICKEN (G, F) 175
Gebratenes Hihnchen, Paprika, Zwiebeln, scharf

Karar CHICKEN (G) 1750
Hihnchen, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, im Karai

PAaLAK GOSHT 1250

Zartes Lammfleisch, frischer Spinat, Ingwer,
Knoblauch

LaMB JALFREZI (G) 2250

Zartes Lammfleisch, Paprika, Zwiebeln, leicht
scharf

NALI GOSHT 2450

Lammkeule, langsam geschmort, reichhaltig
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BEILAGEN

Naan (A, G) 2

Flaches Weizenbrot, frisch aus dem Lehmofen
Garlic Naan (A, G) 55

Naan-Brot, frischer Knoblauch

Butter Naan (A, G) 50

Naan-Brot, mit Butter bestrichen

Methi Naan (A) 3,50

Naan-Brot, mit Bockshornklee

Laccha Paratha (A, G) s

Naan-Brot, mehrmals gefaltet angebraten

Basmati Reis ss
Gedidmpfter Basmati Reis ungewiirzt
Biryani Reis (H) 55

Gedidmpfter Basmati Reis, wiirzig, mit Mandel,
Rosinen und Gewdirzen

Keera Raita (G) ;5

Wiirziger Joghurt mit Gurken

Mix. Raita (G) s

Wiirziger Joghurt mit Tomaten; Gurken und

Zwiebel

Roti (A) 2,50
Flaches Volkornmehl, frisch aus dem Lehmofen

Butter Roti (A, G) 50

Flaches Vokjornmehl, frisch aus dem Lehmofen
mit Butter bestrichen

Tawa Prantha (A, G) s

Naan-Brot, aus der Pfanne gebacken

Cheese Naan (A, G) s
Naan-Brot, mit Kisefiillung

Chilli Naan (A, G) «s
Naan-Brot, mit scharfen Chilis

Aloo Kulche (A, G) 55

Gefiilltes Fladenbrot, Kartoffeln, Gewiirze
Pickel (N) 200

Chutneys (G) 20

Zitronen 2,00
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